RSCHEINENDE BROSCHURE FUR BESSERESSER I
i
o G _*--\ |
o k. r KULINARb’SCHE KOLUMNE
- EIX FF UHL!EHER ‘
!
|

HMACHTEN.

" MOSER'S

7
e II{_
y



EIN FROHLICHER AUSKLANG DES JAHRES — UNSERE
WEIHNACHTSKOLUMNE

Statt uns von den ublichen, vorhersehbaren Jahresendgrifien den Glanz und die Herrlichkeit
nehmen zu lassen, mochte ich dieses Jahr einen positiven Blick auf das Leben werfen. Klar, Nikolause
bereits im Spatherbst konnen fiir Ubersattigung sorgen und angesichts der weltweiten Ereignisse
mag gekunstelte Frohlichkeit nicht immer angemessen erscheinen. Aber wie ware es, sich in dieser
Kolumne nicht nur "um die Wurst" zu drehen, sondern dartiber nachzudenken, wie wir das Leben im
Allgemeinen betrachten kénnen?

Weihnachten bietet uns die wunderbare Gelegenheit, Briicken zu bauen, Dialoge zu fiihren und
gemeinsam Losungen fiir die Herausforderungen unserer Zeit zu finden. Wahrend wir zu Hause den
Duft von Zimt und Tannennadeln genieRBen, dirfen wir daran glauben, dass auch anderswo
Weihnachtsfeste von Hoffnung und Nachstenliebe getragen sein konnen.

In Zeiten geopolitischer Unsicherheit mag es vielleicht naiv erscheinen, auf die Kraft der Menschlich-
keit zu setzen. Aber gerade inmitten groRer Herausforderungen zeigt sich der wahre Charakter einer
Gesellschaft. Vielleicht ist es jetzt die perfekte Zeit, einen positiven Beitrag zu einer besseren Welt
zu leisten. Ob durch bewussten, nachhaltigen Konsum, eine kleine Spende flir gemeinniitzige
Organisationen oder einfach durch Empathie und Verstandnis fir diejenigen, die nicht das Gliick
haben, unbeschwerte Weihnachten zu feiern — im Kleinen bewegen wir Grof3es!

Auch das Metzgerhandwerk spielt eine entscheidende Rolle in unseren Weihnachtsfeierlichkeiten.
Hier steht Qualitat und Frische im Vordergrund, Fleisch ist mehr als ein Produkt — es ist das Ergebnis
von fachkundigem Handwerk und verantwortungsbewusster Landwirtschaft. Handwerk ist nicht
nur ein Beruf; es ist lebendige Tradition, ein Beitrag zur Nachhaltigkeit und ein Ort der Menschlichkeit.

Ob mit Gans, Tofu oder Wurst — wichtig ist, dass wir das Fest in guter Gesellschaft und mit einem
Lacheln im Gesicht genieBen. Am Ende zahlt nicht nur, was auf dem Teller liegt, sondern dass wir
gemeinsam feiern und die positiven Seiten des Lebens zelebrieren.

In diesem Sinne: FROHE WEIHNACHTEN und mogen Ihr Fest und die kommenden Feiertage so
strahlend und besonders sein, wie Sie es sich wiinschen!

Und inmitten der festlichen Weihnachtszeit mochten wir auch unsere Wiinsche fiir das kommende
Jahr 2024 gerne teilen:

Moge das neue Jahr von einer harmonischeren weltpolitischen Lage gepragt sein und uns die Augen
offnen fir die zahlreichen kleinen Erfolge, die unser tagliches Leben bereichern. Wir freuen uns schon
jetzt auf viele frohliche Begegnungen, inspirierende Momente und eine gemeinsame Reise durch das
kommende Jahr voller Erfolg und Glick!
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FUR YOR WEIHKACHTEN, WEIHNACHTEN , MACH
WEIHKACHTEN, ZWISCHEK DEM EIKKAUFEK, SESCHEKKE
VERPACKEN, WEIHKACHTSBAUM DEKORIEREK, USW...

FONDUEFLEISCH VOM STROHSCHWEIN
FONDUEFLEISCH VOM RIND
FONDUEFLEISCH VOM MILCHKALB
FONDUEFLEISCH VON DER PUTE
FONDUEFLEISCH VOM HAHNCHEN

ROASTBEEF
rosa gebraten

BURGER PATTY
Wagyu Full Blood

WEIHNACHTSSCHINKEN ab 8.12.
TRUFFEL-LEBERPATE ab 6.12.
LEBERPATE-APFEL-CALVADOS ab 6.12.
GANSEBRUST hausgeréuchert
DEBREZINER

FRANKISCHE BRATWURST
GSCHWOLLNE

KASSLER, roh gerauchert
RINDERBRUHE

GEFLUGELSOSSE

BLAUKRAUT gekocht

2,25 € / 100g
3,37 €/ 100g
4,27 € / 100g
2,33 €/ 100g
2,53 €/ 100g
4,99 € / 100g

3,49 € / 100g

2,56 € / 100g
2,95 € / 100g
2,67 €/ 100g
6,99 € / 100g
1,89 € / 100g
1,95 € / 100g
1,69 € / 100g
2,33 €/ 100g
0,78 € / 100g
0,99 € / 100g
0,98 € / 100g
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SIE BRAUCHEN NOCH EINE -
KLEINIGKEIT-FUR IHRE LIEBEN?

Wir‘haben auch Gutscheine.unserer Genuss-Metzgerei

oder Gutscheine fiir unsere ‘Grillseminare. Oder doch
- lieber etwas Selbstzusammengestelltes? Da passen
unsere Geschenkkdrbe oder mit. Liebe verpackte
Weihnachtsschinken auch hervorragend.
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Nur einmal im Jahr glbt es zur Advents- und WelhnachtSZEIt A
unsere zwei ausgewahlten Leberpatés. Apfel — Calvados
und Triffel sind unsere Lieblingssorten und werden mit
viel Liebe zum Detail noch von Grund auf handgemacht.

Auf ofenfrischem Baguette - mit Wein oder Punsch — ein

Hochgenuss!




FONDUE |

Der Klassiker! Ob mit Fett oder Briihe, oder deftig"-lf‘
Kase — wir beraten Sie gerne und bereiten lhnen eir
festlichen Abend mit einer tollen Auswahl ‘ar
Fondue-Fleisch und auch verschiedenen Kasesorten =\
ein geselliges Essen ideal fiir Weihnachten und Silvester! "
Unsere Auswahl fiir ihre Festtage: Gefliigel, Stroh-
schwein, Strohfarse und Milchkalb.

Pro Person brauchen Sie etwa 200-250 g Fleisch, das wir
gerne fir Sie in mundgerechte Stlicke schneiden. So
konnen Sie den Feiertagen entspannt entgegen sehen!
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WEIHNACHTSSCHINKEN -«
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Zu Weihnachten gehort der hausgemachte Schinken . 'g
traditionell dazu! Mild gepdkelt, aromatisch Gber Buchen- = |
holz gerauchert und heifl3 gegart.

Ein besonderer Schinken fiir besondere Festtage. Gerne
vakuumieren wir fir lhren Vorrat auch die von lhnen
ausgesuchten Stiicke ein! Vi
Zarte Stiicke aus der Keule, auch als Geschenk verpackt.
Sprechen Sie uns gerne an!
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SER'S SCHMANKERLKUCHE — ——

Unser Rezepttipp im Dezember

KASSLER IM BLATTERTEIG

Y

Tipp: Sie kdnnen diesen Festtagsbraten gerne von uns fertig
bestellen — aber auch selbst gemacht ein Gaumenschmaus. Stress-
freies Gelingen ist garantiert!

Nicht nur zu Ostern begehrt und beliebt ist unser Kassler im
Blatterteig, den schon die Senior-Chefin mit Liebe zum Detail fir
unsere Kunden hergerichtet hat.

Wir suchen die besten Stiicke des rohen, mit Buchenholz gerdu-
cherten Kasslers von Hand aus, veredeln es mit einem Mantel aus
wirzigem Kalbsbrat — nach altem Rezept — und wickeln es in
Blatterteig ein.

Wie lange es in den Ofen muss?

Das sagen wir lhnen, denn Sie bekommen von uns gleich eine kleine
Anleitung mit dazu. Wir lassen es uns natdrlich nicht nehmen, die
Jruhige” Zeit flir Sie etwas stressfreier zu machen!

Sie mochten diesen Festtagsschmaus selbst zubereiten?
Gerne richten wir fiir Sie auch das wiirzige Brat und das Kassler her.
Bitte vorbestellen!

Wir freuen uns auf Sie!
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Unseren Wochen-Schmankerlplap fia
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Metzgerei Moser GmbH Landsberg am Lech

Katharinenstr. 39 | Tel. 08191/2386
Ludwigstr. 158 | Tel. 08191/427826
Am Penzinger Feld 9 | Tel. 08191/4281971

info@metzgerei-moser.de

www.metzgerei-moser.de




