
 
 
 

Es geht um die (Koch-)Wurst … 
 
 

Was der Mensch liebt, lobt er in Versen. Auch die Wurst hat ihren  

Auftritt in Anekdoten. So meinte der Philosoph Ernst Bloch etwa: „Man  

kann auch nur davon träumen, eine Wurst mehr zu haben“. Schon etwa  

500 Jahre v. Chr. fand dieses Lebensmittel mit bekanntlich „zwei Enden“ Erwähnung. Die 

Römer waren nämlich begeisterte Wurstesser. Auch Homer beschrieb, nochmals 200 Jahre 

früher, in Odysseus eine Schlacht um die „wohl älteste Wurst Art der Welt“, die  

(Blut-)Wurst. In dieser Woche steht bei uns also die Kochwurst mit ihren im Geschmack sehr 

unterschiedlichen Vertretern im Mittelpunkt. Denken Sie dabei nicht nur an die bereits 

erwähnte Blutwurst - zu der wir den Roten Presssack oder die Zungenwurst zählen -, sondern 

auch an Sülzwürste und so genannte Kochstreichwürste wie Kalbsleberwurst oder 

Hausmacher Leberwurst. Wir sind davon überzeugt, dass regionale Wurstwaren den Kern 

unserer Region wider geben. Wollen wir dem Qualitätsbewusstsein unserer Kunden gerecht 

werden, müssen wir in der Konsequenz auf brillante Qualität aus Eigenschlachtung setzen. 

Denn zur Herstellung der perfekten Kochwurst ist absolut frisches Fleisch Voraussetzung. 

Tatsächlich ist es so, dass wir den unnachahmlichen Geschmack unserer Wurst vor allem der 

ausschließlichen Verarbeitung von schlachtwarmen Materialien verdanken. Das feine Aroma 

und die Sortenvielfalt machen unsere Kochwürste zu einer schmackhaften Angelegenheit. 

Egal, in welcher Kreation Sie sich daran versuchen: Ob klassisch traditionell in Form der 

Festtagsleberwurst oder ausgefallen exquisit als Honigkugel. Hauptsache, Sie probieren! 

Montag - Freitag von 11:15 - 13:30 Uhr im Hauptgeschäft Katharinenstraße 
Montag - Freitag von 11:15 - 13:30 Uhr in unserer Filiale Ludwigstraße 
Montag - Freitag von 11:00 - 14:30 Uhr in unserer Filiale Am Penzinger Feld 

vom 14. Januar bis 18. Januar 2019 
 

 
 

 

Montag: 
 

Vegetarisches Gemüsecurry mit Basmatireis   5,20 € 
 

Moser´s Bratwürstel mit Kartoffelsalat und Bratensoße  5,90 € 
 
 

Dienstag: 
 

Krautschupfnudeln       5,20 € 
 

Mediterranes Schweinegeschnetzeltes mit Langkornreis  6,80 € 
 
 

Mittwoch: 
 

Allgäuer Käsespätzle mit Röstzwiebeln    5,20 € 
 

Putengeschnetzeltes mit buntem Gemüse, dazu Tagliatelle  6,90 € 
 
 

Donnerstag:  
 

Semmelknödel mit Champignonrahmsoße    5,90 € 
 

Schweineschnitzel „Hawaii“ mit Kartoffelpüree  
und glacierten Karotten      6,80 € 
 
 

Freitag:  
 

Hausgemachter Milchreis mit Zimtkirschen    5,20 € 
 

Knusprig gebackenes Alaska Seelachsfilet mit hausgemachter  
Remoulade, dazu Kartoffelsalat und frische Zitronenspalten 6,60 € 
 

 

vom 14. Januar bis 19. Januar 2019 
 
 



 

Zum Wochenanfang 
von Mo. 14. Januar - Mi. 16. Januar 2019 

Aktuelle Angebote: 
 

ab Mo.:  Kassler rohgeräuchert 
   hervorragend zum Kraut     100g 1,81 € 
 

ab Mo.:  Wildsalami 
     hausgemacht       100g 2,36 € 
 

ab Mo.:  Lammsalami (ohne Schweinefleisch) 
   aus Lamm- und Rindfleisch       100g 2,28 € 

 

ab Mo.:  Schnittlauchkugeln 
     feine Leberwurstperlen          100g 1,59 € 
 

ab Mo.:  Weiße Bratwurst m. Kalbfleisch 
   stets kesselfrisch      100g 1,42 € 

 
 

 

Angebote aus unserer Feinkostküche: 
 
 

ab Mo.:  Geflügelpfanne „Taj Mahal“ 
     mit Curry und viel frischem Gemüse    100g 1,46 € 
 

ab Mo.:  Schinken-Eier-Salat 
   nach Art des Hauses      100g 1,78 € 
 

ab Mo.:  Schnittlauch-Frischkäse 
   unser Frischkäseaufstrich der Woche    100g 1,91 € 
 

 
 

 

Zum Wochenende 
von Do. 17. Januar – Sa. 19. Januar 2019 

 

Aktuelle Angebote:  
 

ab Do.:  Sauerbraten 
   küchenfertig gebeizt      100g 1,78 € 

 

ab Do.:  Kalbsgulasch 
   vom Milchkalb bestens gelagert    100g 2,59 € 
 

ab Do.:  Krustenschinken 
   unser Größter       100g 2,25 € 
 

ab Do.:  „Salami-Pralinen“ 
   in drei Sorten, hausgemacht     100g 2,98 € 
 

ab Do.:  „Rauchwiener“ 
   doppelt geräuchert      100g 1,42 € 

 
 
 

Angebote aus unserer Feinkostküche: 
 

 

ab Do.:  Roastbeef 
   rosa gebraten       100g 3,99 € 
 

ab Do.:  Saures Kalbslüngerl 
   eine echt bayrische Spezialität     100g 1,12 € 
 

ab Do.:  Chili-Mango-Frischkäse 
   fruchtig mit angenehmer Schärfe    100g 1,91 € 

 


