
 
 
 

Montag - Freitag von 11:15 - 13:30 Uhr im Hauptgeschäft Katharinenstraße 
Montag - Freitag von 11:15 - 13:30 Uhr in unserer Filiale Ludwigstraße 
Montag - Freitag von 11:00 - 14:30 Uhr in unserer Filiale Am Penzinger Feld 

vom 23. April bis 27. April 2018 
 

Montag: 
 

Käsespätzle mit Röstzwiebeln      5,20 € 
 

Moussaka mit Hackfleisch und Kartoffeln  
dazu Tomatensoße       5,90 € 
 

 

Dienstag: 
 

Bunte Gemüsereispfanne      5,20 € 
 

Schweinefilet in Rahmsoße mit Spätzle     7,50 € 
 

 

Mittwoch: 
 

Gemüseeintopf        5,20 € 
 

Landsberger Pfanne vom Schwein mit Kroketten      6,80 € 
 
 

Donnerstag:  
 

Sellerieschnitzel mit Kartoffelsalat  
und Remoulade        5,20 € 
 

Rinderragout mit Gemüsestreifen  
und Kartoffelpüree       6,90 € 
 

 

Freitag:  
 

Hausgemachter Milchreis mit Zimtkirschen    5,20 € 
 

Knusprig gebackenes Seelachsfilet 
mit Remoulade und Kartoffelsalat     6,60 € 
 

 

vom 23. April bis 28. April 2018 

 
 
 

Welcher Schinken passt zum Spargel? 
 

Hieronymus Bosch bezeichnete ihn als “liebliche Speis für  

Leckermäuler“, Spargel wird aber auch als „königliches Gemüse”, 

„Frühlingsluft in Stangen” oder „essbares Elfenbein” bezeichnet.  

Warum sich „Edles von der Stange“ bei Feinschmeckern einer so hohen 

Beliebtheit erfreut, liegt auf der Hand: Das unvergleichlich köstliche, 

leicht bittere Aroma macht ihn zu einer wahren  

Köstlichkeit. Dazu bringt er den Stoffwechsel auf Trab und hat gerade mal 

17 Kalorien. Spaghetti mit Spargelsauce, frittierte Spargelköpfe oder 

Spargelmousse: So vielfältig die Vergleiche, so groß ist auch die Zahl der 

Rezepte mit Spargel. Unabhängig davon wird Spargel traditionell nach 

wie vor am liebsten gekocht und mit Sauce Hollandaise, oder  

einfach ausgelassener Butter, Schinken, Putenschnitzel oder Lachs  

serviert. Beim Spargelessen sollte man pro Person mit 50 bis 100g 

Schinken rechnen. Je nach persönlichem Geschmack passen am besten zu 

Spargel geräucherter oder gekochter Schinken, vielleicht sogar mit 

eigenständigen Geschmacksnuancen wie unser Rosmarinschinken. Lange 

war der Genuss des Spargels ausschließlich kirchlichen und weltlichen 

"Hochgeborenen" vorbehalten. Heute wird Spargel wie die süßen  

Erdbeeren von allen Gourmets mit Ungeduld im Frühjahr erwartet. Mit 

der richtigen Schinkenbeilage wird Spargel zum kulinarischen  

Hochgenuss! 

 

Wir beraten Sie gerne. 
 



 

Zum Wochenanfang 
von Mo. 23. April - Mi. 25. April 2018 

 

Aktuelle Angebote: 
 

ab Mo.:  Hackfleisch, gemischt 
   ausschließlich aus Eigenschlachtung    100g 1,15 € 
 

ab Mo.:  Preßsack 
   rot und weiß       100g 1,05 € 
 

ab Mo.:  Krustenschinken 

   unser Größter       100g 2,25 € 
 

ab Mo.:  Festtagsleberwurst 
     im Naturdarm, geräuchert     100g 1,63 € 
 

ab Mo.:  Weiße Bratwurst m. Kalbfleisch 
   stets kesselfrisch      100g 1,42 € 

 
 

 

Angebote aus unserer Feinkostküche: 
 
 

ab Mo.:  Geflügelpfanne „Taj Mahal“ 
     mit Curry und viel frischem Gemüse    100g 1,46 € 
 

ab Mo.:  Nudelsalat  
   mit Bärlauch        100g 2,05 € 
 

ab Mo.:  Paprika-Frischkäse 
   unser Frischkäseaufstrich der Woche    100g   1,95 € 
 

 

Zum Wochenende 
von Do. 26. April - Sa. 28. April 2018 

 

Aktuelle Angebote:  
 

ab Do.:  Griechischer Grillspieß 
   mit Fetakäse und Paprika     100g 1,57 € 
 

ab Do.:  Bacon 
   würziger, gegarter Paprikabauch    100g 1,58 € 
 

ab Do.:  Rosmarinschinken 
         eine hausgemachte Kochschinkenspezialität   100g 2,23 € 
 

ab Do.:  Knoblauchwurst im Ring 
    geräuchert und heiß gegart     100g 1,56 € 
 

ab Do.:  Mini-Kabanossi mit Käse 
   herzhafte Brotzeitwurst      100g 1,75 € 
 
 
 

 

Angebote aus unserer Feinkostküche: 
 
 

ab Do.:  Sauce Bolognese 
   im praktischen Vorratspack      100g 0,99 € 
 

ab Do.:  Käsetatar 
   cremig zart       100g 2,04 € 
 

ab Do.:  Bärlauch-Frischkäse 
    hausgemachte Frischkäsespezialität    100g 1,99 € 
 

 


